
JEMEN
MOCCA MATARI

Tuffahi, Duwaeri

PROCESSING

ALTITUDE

VARIETAL

Natural

+1900m

FLAVOUR

Schokolade, Kirschen, 
Zimt

Arde 

Al‐Sayh. Bani Matar

ORIGEN
+87SCA

Der Yemen Mocca Matari stammt aus Bani Matar auf etwa 1.900 m
Höhe und gehört zu den exklusivsten Kaffees der Welt. Jede
Bohne wird in kleinen Familiengärten traditionell von Hand
angebaut und getrocknet, wodurch die jahrhundertealte
Kaffeekultur Jemens bewahrt wird. Verwendet werden die
traditionellen Arabica-Varietäten Tuffahi und Duwaeri, die für ihr
einzigartiges Aroma und ihre komplexe Geschmacksstruktur
bekannt sind.
Dieser 100 % Arabica besticht durch ein einzigartiges Aromaprofil
mit Noten von Schokolade, Kirschen und Zimt, einer hellen,
ausgewogenen Säure und einem vollen, eleganten Körper. Der
lange, komplexe Abgang macht jede Tasse zu einem
unvergesslichen Erlebnis. Ein Kaffee für alle, die Geschichte,
Charakter und besondere Genussmomente in jeder Tasse suchen.
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